
La selezione del Convivio
€ 58

3 Portate a scelta con l’aggiunta del Dessert
(prezzo a persona, coperto e bevande escluse)

Antipasti 
Il tagliere di salumi e formaggi dell’Antico Benessere con giardiniera e composte artigianali

La nostra tartare di manzo con i suoi dressing

I salumi della cascina con gnocco fritto

Salva Cremasco Dop in camicia di patate croccanti e mostarda di zucca

Lonzino al rosa con salsa tonnata e crumble alle nocciole

Tempura di verdurine e cosce di rana fritte

Primi 
Il nostro casoncello alla bergamasca, con burro, salvia, grana padano DOP e pancetta croccante

Riso carnaroli invecchiato 2 anni selezione «Salera» con crema di zucca mantovana,

cardoncelli, mandorle tostate e burro aromatico

Riso carnaroli invecchiato 2 anni selezione «Salera» con radicchio tardivo mantecato allo zola dolce

Tagliatelle rustiche ai porcini, riduzione di vino rosso e scalogno maturato

Pacchero di pasta fresca alla carbonara scomposta

Orecchiette con cime di rapa e salsiccia nostrana

Secondi 
Filetto di maialino in salsa di cipollotti cotti in birra artigianale con tortino di patate

Filetto di vitello in salsa al pepe verde con indivia belga brasata (+5€)

Trota salmonata in olio cottura al lemongrass

Costine di maiale del nostro norcino cotte a bassa temperatura in salsa bbq

Tagliata di manzo alla griglia con verdurine saltate (+5€)

Guancia di manzo brasata con polenta

Dessert
Proposte del giorno dello chef

Coperto 3€ - acqua l 0.75 3€ - caffè 2€
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