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antcobenessere

RESTAURANT « HOTEL ¢« SPA « EVENTS

carn musica dal vive - 37 dicanbre 2026 ore 2045

Entrée di benvenuto: Lingua di suocera con salmone
affumicato e lime, Bigne con robiola e noci, Tartelletta con
lardo e miele di acacia

Sfogliatella ai semi con gamberi e zucchine

Riso varieta Carnaroli, invecchiato due anni, selezione «Salera»
alla crema di agrumi e petto d'anatra affumicato

Raviolo di mazzancolle e salmone con coulis di datterini gialli

Ricciola cotta a bassa temperatura con salsa al prosecco,
pure di patate dolci e semi di zucca

Semifreddo al torroncino, salsa al mandarino e cioccolato

& allo scoccare della mezzanatle

Brindisi di Antico Benessere
a sequire lenticchie e cotechino di Buon Anno

Caffe, acqua minerale naturale e gassata (vini esclusi)
€130

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
info@anticobenessere.it - www.anticobenessere.it
via Treviglio 2058 - Fara Gera d'Adda (BG)

+39 0363 391601
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